
Insalatina di germogli, 
foglie e fiori misti, melograno, 

noci pecan, vinaigrette di mela madre
€ 15,00

 
Foglie di polenta fritta 

con baccalà alla campanessa  
e peperone crusco

€ 16,00 

Selezione di 6 formaggi particolarissimi, 
amarene Fabbri, pan de higos

€ 22,00

Focaccia gourmet,  
lardo razza Mangalica, 

miele di castagno, caldarroste, timo
€ 16,00

Alici di Cetara, 
zest di limone, burro salato, 
mattoncini di pan brioche

€ 18,00

Tartare di vacca vecchia, midollo,
 cialda di riso alla milanese,  

flakes d’oro
€ 22,00



Gnocchi alla canapa, fonduta al Castelmagno 
e topinambur, gruè di cacao

€ 18,00 

Cappellacci di zucca con mostarda di mele, 
amaretti e finferli caramellati

€ 19,00 

Vegan Orgy: hummus, falafel, tabbouleh, 
melanzane al miso, manaqish 

€ 20,00

Guazzetto di cozze  
al latte di cocco, mango e curry  

con crostoni di segale
€ 19,00

Taco di mais blu, tentacolo di polpo verace,  
carciofi fritti, mousse di stracciatella 

e paprika affumicata 

 € 24,00 

Sexy legs: coscette di quaglia panate, 
purè di sedano rapa, bagnetto rosso di amarene,

pralina di foie gras con torrone e mandorle
€ 24,00

Hamburger di manzetta prussiana, 
bun artigianale, cheddar invecchiato,  

chutney di cipolla rossa, misticanza orientale,  
mayo all’aglio nero, accompagnato da patate croccanti 

alle erbe e Parmigiano
€ 18,00

cestino pane 
lievito madre  € 2,50 
senza glutine  € 3,50 



Ponderosa Mon Amour
€ 10,00 

Tiramisù con estratto di gelsomino, biscotti Novarini, 
polvere di rosa canina

€ 10,00

Pavlova di mamma Orni
€ 10,00

Carpaccio d’ananas  
con anice stellato e cannella

€ 8,00

Salame di cioccolato vegano 
con frutti disidratati 

€ 8,00

Se avete allergie e intollerenza  

fatecelo sapere prima di ordinare,  

comunicandolo al nostro personale di sala



DIRTY MARTINI  € 8,00
Vodka, vermouth secco, salamoia di olive

DRY MARTINI  € 8,00
 Gin, vermouth secco

SPRITZ  € 8,00
Aperitivo Berto, prosecco, soda

BITTER SPRITZ  € 8,00
 Bitter Berto, prosecco, soda

PIMM’S  € 12,00
Pimm’s N.1, ginger ale, frutta e verdura fresca

HUGO  € 8,00
 Liquore ai fiori di sambuco, prosecco, soda

ST. GERMAIN HUGO  € 10,00
St.Germain, prosecco, soda

MOSCOW MULE  € 10,00
Vodka, ginger beer, succo di lime

LONDON MULE  € 10,00
 Gin, ginger beer, succo di lime

MEXICAN MULE  € 10,00
 Tequila, ginger beer, succo di lime

NEGRONI  € 8,00
Vermouth, bitter, gin

 
NEGRONI SBAGLIATO  € 8,00

Vermouth, bitter, prosecco

AMERICANO  € 8,00
Vermouth, bitter, soda

MI-TO  € 8,00
Vermouth, bitter

OLD FASHIONED  € 10,00
Whisky, angostura, zucchero, soda

MINT JULEP  € 10,00 
Whisky, zucchero, h2O, menta

MANHATTAN  € 10,00
Whisky, vermouth, angostura, ciliegie al maraschino

CUBA LIBRE  € 8,00
Rum, coca-cola, lime

TEQUILA SUNRISE  € 8,00 
Tequila bianca, succo d’arancia, sciroppo di granatina

MAI TAI  € 10,00
Rum chiaro, rum scuro, orange curaçao, orzata, succo di lime

COSMOPOLITAN  € 10,00  
Vodka, Cointreau, succo di mirtillo rosso, succo di lime

DAIQUIRI  € 8,00
Rum bianco, succo di lime, sciroppo di zucchero

MARGARITA  € 8,00
Tequila, triple sec, succo di lime

MOJITO  € 8,00
Rum bianco, zucchero grezzo, menta, lime fresco, soda

VODKA TONIC/LEMON  € 8,00

GIN TONIC/LEMON  € 8,00

GIN TONIC PREMIUM  € 12,00/15,00

VODKA TONIC PREMIUM  € 12,00/15,00



GIN

Tanqueray

Bombay

Monkey 47

Mare

Hendrick’s

Malfy  

Silent Pool

Brockman’s

Kaikyo 135° East

VODKA,  
RUM, 

WHISKY,  
COGNAC

Chiedi la nostra selezione al personale di sala 

LIQUORI

Sambuca Molinari

Amaretto

Hierbas Con Rama

St. Germain 

AMARI/GRAPPE  

Fragrante 

Amaro Martina 

Montenegro

Jagermaister

Braulio

Amaro del Capo 

Grappa Poli

Grappa Casta



FESTIVO PORTOFINO (GINGER, CEDRO, MELA)  € 6,00

CHINOTTO CON ESTRATTO DI GERANIO  € 6,00

LIMONATA DEL TIGULLIO  € 6,00

TONICA SEVATIQ  € 8,00

COCA-COLA  € 5,00

COCA-COLA ZERO  € 5,00

TE’ FREDDO  € 5,00

NETTARE DI FRUTTA (GUSTI VARI)  € 6,00

ACQUA NATURALE 0.5  € 3,00

ACQUA FRIZZANTE 0.5  € 3,00

ACQUA FILETTE 0.5  € 5,00

 
CAFFE’ NESPRESSO  € 1,50 
(INTENSO, FORTE, DECAFFEINATO)  



NOAM  € 6,00

MESSINA CRISTALLI DI SALE  € 5,00

ICHNUSA NON FILTRATA  € 5,00

BIRRE ARTIGIANALI  € 7,00/10,00

MARGOSE - BIRRANOVA
Stile: Gose - Gradazione: 4,6%

ISABELLA - FLEA (GLUTEN FREE)
Stile: Golden Ale - Gradazione: 4,9%

BLOEMENBIER - DE PROEF
Stile: Herb - Gradazione: 7%

TRIPLE - EXTRAOMNES
Stile: Abbey Tripel - Gradazione: 8,6%

NELSON SAUVIGNON CHARDONNAY - MIKKELLER
Stile: Belgian Strong Ale - Gradazione: 9%

PICUS - 61CENTO
Stile: Weiss - Gradazione: 5,2%

NESSUN DORMA - CA’ DEL BRADO
Stile: Saison - Gradazione: 6,8%

NOBILE - BIRRA DELL’EREMO
Stile: Golden Ale / Blonde Ale - Gradazione: 5%

ONI - 61CENTO
Stile: IPA - Gradazione: 7%

TRINI - RENTON
Stile: Blanche - Gradazione: 4,7%



BOLLE 
 

PROSECCO VALDOBBIADENE DOCG - RUGE   € 5,00 / 30,00   
CREMANT DE BOURGOGNE - TRÉNEL   € 8,00 / 42,00   

FERRARI PERLÉ TRENTO DOC - FERRARI € 65,00 
CHAMPAGNE “ESPRIT” BRUT NATURE - HENRI GIRAUD  € 100,00 

 

BIANCHI 
 

FIANO DI AVELLINO DOCG 2019 - VENTITRÈFILARI   € 8,00 / 40,00

ROERO ARNEIS DOCG 2021 - RENZO SEGHESIO   € 7,00 / 35,00 

CHARDONNAY BOURGOGNE 2019 - DOMAINE GRAND ROCHE   € 7,00 / 35,00 

GEWURZTRAMINER ALSACE 2017 - KIENTZLER   € 8,00 / 40,00 

SAUVIGNON POUILLY FUMÉ 2019 - DOMAINE CAILBOURDIN  € 45,00 

ROSSI  
 

ETNA DOC “SAN TEODORO” 2017 - MASSIMO LENTSCH   € 9,00 / 45,00 

NEBBIOLO D’ALBA “ROÉ” 2019 - RENZO SEGHESIO   € 7,00 / 35,00 

PINOT NOIR BOURGOGNE 2018 - DOMAINE GRAND ROCHE   € 8,00 / 42,00 
SYRAH COTES DU RHONE 2020 - PIC & CHAPOUTIER   € 7,00 / 35,00

COTES DU ROUSSILLON 2016 “AGLY BROTHERS” - LAUGHTON & CHAPOUTIER  € 55,00  
 

ROSATI E ORANGE 
 

HAMPTON WATER - GERARD BERTRAND & JON BON JOVI   € 7,00 / 35,00 

ORANGE GOLD - GERARD BERTRAND   € 7,00 / 35,00 

CHAMPAGNE E SPUMANTI  
 

BELLAVISTA RISERVA “VITTORIO MORETTI” 2013  € 190,00

CA’ DEL BOSCO “ANNA MARIA CLEMENTI” 2011  € 220,00 
BOLLINGER SPECIAL CUVÉE  € 120,00 

BOLLINGER ROSÈ  € 135,00 

RUINART R  € 120,00 
DOM PERIGNON VINTAGE 2012  € 320,00 

KRUG GRAND CUVÉE € 340,00


